Pfannkuchen-Grundrezept
8 Stiick - ca. 40 Min - einfach

Zutaten

* 150 g Mehl

* 1 Prise Salz

* 250 ml Milch

* 2 Eier (KI. M)

* Butterschmalz zum Backen

Zubereitung
* Mehl mit einer Prise Salz in eine Schiissel sieben. Die Milch unter Rihren zugief3en und mit dem

Schneebesen glatt rihren, dann die Eier kraftig unterrihren. Bei Klimpchen den Teig durch ein Sieb
giel3en.

» Den Teig 20 Minuten ruhen lassen.

* Eine beschichtete Pfanne (ca. 18 cm) erhitzen, mit wenig Butterschmalz auspinseln und nacheinander
dunne Pfannkuchen backen. Wenden, sobald sich die Unterseite I6st, und bis zum Servieren zugedeckt
warm halten.

Grundrezept, in eigenen Worten aufgeschrieben.
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